
 

 

Themafeest Retro 
 
 
De zaal is geheel thematisch aangekleed en o.a. voorzien van een enorme wanddecoratie. 
De partycrew helemaal in stijl met Afro pruiken, veel glim en glitter. Ballondecoraties in alle 
kleuren van de regenboog. 
 
 
Ontvangst met een koel glas rosé met etagères gevuld met mini donuts en mini muffins.  

 
Onbeperkt drankjes vanuit het receptie assortiment, de frisdranken in grote bekers met veel 
ijs. In de zaal is er een tekort aan stoelen, zodat de avond wat losser wordt. 
 
Terug naar de tijd van de dipsausjes. 
 
Onze barkeepers shaken de lekkerste cocktails, de ene nog lekkerder dan de andere (ook 
alcoholvrije cocktails) met de meest waanzinnige rietjes en decoraties. 
 
Koude hapjes gebaseerd op stokbrood en Franse kaas, maar ook belegd met gerookte zalm, 
filet Américain, paté e.d. 
 
In de zaal ons ’’American Diner’’, een buffet met lekkere burgers en spiesen met daarbij 
diverse koude en warme sauzen. 
 
Vuurwerkfonteinen kondigen de ijstaart aan, in de vorm van een gitaar, gevuld met twee 
romige ijssoorten. 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 53,00 per persoon 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Themafeest Dresscode White 
 
 
Een volledig witte lounge ruimte, gedecoreerd, relaxen op de banken, wegzakken in de vele 
kussens of lekker bijkletsen aan de statafels met witte heliumballonnen en witte draperieën. 
Onze crew in schitterwit maar toch als working girls herkenbaar . 
 
 
Ontvangst met een white coconut cream cocktail en een heerlijke witte petit four.  

 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. 
 
Lekkere kleine hapjes in sushi sfeer bij ons spiegel buffet: 
# Natuurlijk de echte sushi 
# Zweedse tonnebrood met mierikswortel 
# Witlof garnalenschuitjes 
# Amuselepel met een zalmmousse 
# Pommodore tomaat met feta kaas 
# Domino met kaasvulling 
 
Warme hapjes worden gepresenteerd: krokante bladerdeeghapjes zalm en kip kerrie hapjes, 
mozzarella sticks, gefrituurde scampi en gebakken kaashapjes. 
 
In de grote bakpan bereidt onze kok pittig cajun gekruide kip en gekruid taco gehakt voor 
een zelf samen te stellen wrap. 
Kies uit de diverse warme vullingen: paprika, champignons, uien, diverse koude en warme 
sauzen, rauwkost en salade. 
 
Een reuze ijstaart wordt binnengebracht met vuurwerkfonteinen met natuurlijk uw 
bedrijfslogo als centerpiece. 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 44,00 per persoon 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Themafeest Exotic 
 
 
Tijdens deze exotische avond nemen wij u mee naar de hagelwitte stranden van het 
Caribische gebied. Een volledig verzorgde avond met exotische hapjes, drankjes en 
kleurrijke decoratie. 
 
 
Ontvangst met een glas Sangria fruit als welkomstdrankje. 
 
Koele drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan tafel geserveerd. 
 
Het houten kaasplankje: diverse kaassoorten, gekruide olijven, zongedroogde tomaatjes, 
vers breekbrood met boter en tapenade om aan tafel te smeren. 
 
Het tapas buffet wordt gepresenteerd met o.a.: 
Seranoham met meloen en verse vijg, 
Verschillende soorten gevulde eieren, 
Pittige gehaktballetjes, 
Gekruide kiphapjes, 
Bruchetta met gerookte zalm, 
Spiesjes met gekruide scampi, 
Hartige taart met tomaat en mozzarella. 
 
In de zaal bereidt onze kok in de grote bakpan een traditionele paella met kip, vis en 
garnalen, geserveerd in een grote schelp, met tortilla chips. 
 
Een ware traktatie om de avond feestelijk mee af te sluiten. Overheerlijke warme chocolade 
stroomt als een waterval waarin u allerlei lekkers kunt dopen. Diverse soorten fruit en 
koekjes worden bedekt met een zalige chocolade laag waarvan u direct kunt genieten! 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 48,50 per persoon 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Themafeest Tropical 
 
 
Een tropische zaal met palmen, diverse bamboe kraampjes gevuld met tropische 
specialiteiten zodat de avond een actief los karakter krijgt. 
Bananenbomen, apen, orchideeën en witte kaketoes maken deel uit van het decor. 
 
 
Ontvangst met een tropisch welkomstdrankje. 
 
Koele drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan tafel geserveerd. 
Of een verrassende cocktail bij onze cocktailbar. Onze barkeeper maakt een gevarieerd 
assortiment alcoholische en non alcoholische cocktails. 
 
De bamboe kraam: bekend en onbekend fruit, opgemaakt op spiegels, feestelijke 
vruchtenspiesen, met warme chocolade saus. 
 
In de zaal bereidt onze kok in de grote bakpan een gekruid rijstgerecht met kip en 
cashewnoten, deze wordt op een speciale wijze geserveerd. 
 
De Tropical grill met kipsaté, kip-ananas spiesen en diverse koude en warme sauzen. Dit in 
combinatie met twee soorten stokbrood. 
 
En tot slot: tijd voor verkoeling! Bij onze ijscokar, een hoorntje ijs dat naar uw smaak 
geschept wordt. 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 45,50 per persoon 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Themafeest Après Ski 
 
 
Feesten zoals op de piste. De zaal is in een Oostenrijks winterlandschap met ski’s en 
sneeuw. Uw bediening in lederhosen, serveert typische Tiroolse snacks. 
 
 
Uw gasten worden ontvangen met een mok Wiener melange en een warme apfelstrudel met 
vanillesaus. 
 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. Bij de bierstube haalt u de lekkerste cocktails, zonder de Apfelcorn, warme 
chocomel en glühwein te vergeten. 
 
Op de Oostenrijkse banken staan de pelpinda’s al klaar. 
 
Koude en warme hapjes worden gepresenteerd: 
Pfannkuchen (kleine hapjes zoals de spekpannenkoek), warme bierbommetjes, Wiener 
bakhendl (krokant gebakken kip) en kleine gehaktballetjes. 
 
Aansluitend serveren wij gebakkener fleischstrudel, een heerlijk rundvleesgerecht in 
bladerdeeg. 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 48,50 per persoon 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
Themafeest Jaren Zestig 
 
 
De zaal in zestiger jarenstijl door middel van een enorme wanddecoratie. Popcorn en 
petticoats. In navolging van onze Pink Ladies alles in neon roze. De toeven ballonnen en 
cadillacs maken het af. In de zaal is een tekort aan stoelen, zodat half staande aan de 
diverse bars of lopend langs de kraampjes, de avond wat losser wordt.   
 
 
We beginnen de avond met twee kopjes koffie met de originele donuts. 
 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. Voor de liefhebbers het Amerikaanse Budweiser bier als aanvulling op het 
gebruikelijke assortiment. 
 
Bij onze cocktailbar shaken onze eigen Blues Brothers de lekkerste cocktails voor u, ook 
alcoholvrije cocktails. 
 
Op de tafels plaatsen wij onze hapjes spiezen, een bonte mengeling van koude hapjes, o.a. 
kaas-augurk-uitjes, vruchten-kiprollade en ham-meloen-druiven. 
 
U geniet van popcorn en kan zelf sugarcandy komen maken. 
 
Party sandwiches worden geserveerd in diverse variëteiten met o.a. kip bacon en roast beef 
egg salad.  
 
‘’Grill time’’ warm van de grill serveert onze chef hamburgers van grappig formaat. U kunt 
ook kiezen voor een overheerlijke hotdog of kip-ananas spies. 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 49,00 per persoon 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
Themafeest Western 
 
 
In het Wilde Westen wordt u onthaald op de goede gaven van de prairies. De geur van 
geroosterd vlees vermengt zich met de country muziek. Een uitgebreid buffet met de 
lekkerste salades, diverse warme gerechten in de zaal bereid. De zaal is helemaal in 
western sfeer gebracht, veel cactussen, personeel in passende outfit en uitzicht op de 
prairies d.m.v. een grote decorwand. 
 
 
Bij binnenkomst worden uw gasten voorzien van een Stetsonhoed en een welkomstdrankje, 
een Dessert Delight cocktail of een Desperado biertje. 
 
Op tafel plaatsen wij mandjes met taco chips met diverse sauzen. 
 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. Bij onze saloon cocktailbar presenteert onze Sheriff gevarieerde cocktails. 
 
Als de avond loopt gaat het buffet open met diverse salades. Waaronder de Mexicaanse 
maïssalade, de Florida salade, de Caribische notensalade, frisse parten watermeloen en 
twee soorten stokbrood met maïsbroodjes en room- en kruidenboter. 
 
In de grote bakpan bereidt onze kok een heerlijk onvervalste chili 
 
Bij de BBQ kunt u proeven van de kipsaté met pinda satésaus en blackened kipdrumsticks. 
Ook mogen de spare ribs natuurlijk niet ontbreken met diverse koude en warme sauzen. Een 
gepofte aardappel en maïskolven direct van het vuur maken het helemaal af. 
 
 
Prijsindicatie bij 100 gasten à € 59,00 per persoon 

 


