
 

 

All-in Arrangement Market Place 
  
 
Wij ontvangen u en uw gasten met een glaasje sprankelende Asti Spumante. 
 
 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. 
 
 
Tweemaal een rondgang met een warme snack. 
 
 
Het buffet is geopend. Dit buffet is absoluut uniek, ingericht met vier in thema gedecoreerde 
marktkramen, hierbij houden wij rekening met uw vegetarische gasten, waarop de volgende 
buffetten worden gepresenteerd: 
 
Italian Style 
Pizza Magnifico: pizza met ham, ui, paprika, champignons en salami 
Pizza Mediterrane: pizza met zalm, tonijn, ui, paprika en olijven 
Lasagne classico* 
Prime pork Italiana: varkenshaasmedaillons met spinazie en Mozzarella  
Pasta pesto: penne rigate met diverse groenten en malse stukjes kip in pestosaus 
Tomaat mozzarella salade 
Gedroogde tomaten en olijven 
Ciabatta brood 
 
Asian Wok  
Malse kipsaté met pindasaus 
Gekruide nasi* geserveerd vanuit een reuze wok 
Foe Yong Hay* 
Kip met cashews en perzik in ketjapsaus 
Indische gehaktballetjes in pangangsaus 
Atjar Tjampoer, Seroendeng 
Kroepoek, Kentang, sambal 
 
Mexican Way 
Kipfilet met vruchten in een zoetzure saus 
Chili con carne: warm bonengerecht 
Wilde witte rijst* 
Mexicaanse mais soep* vanuit de stenen pannetjes geserveerd 
Burritos gevuld met kip, bonen, maïs en kaas 
Heerlijke verse fruitsalade* 
Grove maïs broden 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Live cooking met Vis (front cooking door onze chef-kok) 
Garnalenspies met rémouladesaus  
Zalmfilet in een sausje geserveerd 
Gegrilde tonijn biefstuk 
Pommes duchesse* 
Lentegroente* 
Pasta zalm salade met gekruide zalm  
Gerookte forel met een mierikswortelsaus 
Caribische garnalensalade 
Vers geroosterde toast 
 
* = vegetarisch 
 
 
Een reuze ijstaart wordt binnengebracht met vuurwerkfonteinen met natuurlijk uw 
bedrijfslogo als centerpiece. 
 
 
Dit All-in Arrangement kunnen wij verzorgen bij een gezelschap van minimaal 80 
gasten à € 69,00 per persoon  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

All-in Arrangement Dinerbuffet 
  
 
Een frisse Prosecco staat klaar in ijskoude rokende koelers om uw gasten te ontvangen. 
 
 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. 
 
 
Tweemaal een rondgang met verschillende amuses. Heerlijke kleine hapjes gepresenteerd 
in kleine glaasjes, amuse lepels en mini bordjes. Een variatie van vis, vlees en vegetarisch 
stellen onze koks voor jullie samen. 
 
 
Een warm hoofdgerecht buffet wordt gepresenteerd. Uiteraard houden wij rekening met uw 
vegetarische gasten. 
 
Buffet: 
Varkenshaas in Stroganoffsaus 
Kipfilet in kerriesaus 
Visfantasie van zalm, witvis, garnalen in roomsaus  
Tiroler grussel (aardappeltjes en champignons mix) 
Gefrituurde bloemkool 
Groenteschotel van broccoli, haricots verts, peultjes en worteltjes  
Witte rijst 
Versgebakken frites 
IJsberg - rauwkostsalade 
Gemengde groene salade  
Dressings en croutons naar keuze vanaf het buffet 
 
 
Een dessertbuffet gevuld met onze specialiteiten en lekkernijen. 
Diverse taarten, bavarois, flensjes, soesjes, puddingen, warme kersen en diverse soorten ijs. 
 
 
Dit All-in Arrangement kunnen wij verzorgen bij een gezelschap van minimaal 40 
gasten à € 59,50 per persoon  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

All-in Arrangement Proeverij 
  
 
Een glaasje Kir Royal staat klaar om uw gasten te ontvangen. 
 
 
Gedurende de hele avond onbeperkt drankjes uit het receptieassortiment vanuit de bar aan 
tafel geserveerd. 
 
 
Op alle tafels plaatsen wij een plateau met diverse broodsoorten, roomboter, kruidenboter en 
tapenade, olijven en chorizo worst. 
 
 
De proeverij staat gereed, een buffet met diverse koude en warme hapjes. Geen grote 
salades maar diverse kleine creatieve gerechtjes die tezamen als maaltijd voldoen. 
 
Proeverij van eigen bodem: 

 Mini mosterdsoepje 

 Kleine kipcocktail met vruchten en een romige cocktailsaus 

 Hollandse nieuwe op een bolletje bietensalade 

 Carpaccio van Hollandse kalf lende 

 Schelpje met Hollandse garnalen 

 Ring van komkommer met een mousse van gerookte paling 

 Bonbon van zalmmousse met zeevruchten 

 Meloenbootje met aardbei en twee soorten ham 

 Gemarineerde groene asperge met boerenham 

 Flensje met wilde paddenstoelenragout 

 Hollandse groente loempia 

 Spiesje kipsaté met een pittige saté pindasaus en kroepoek 

 Spiesje van zalmfilet en scampi’s 

 Kaastaartje van Old Amsterdam 

 Stoofpotje van rode kool, draadjesvlees en puree 

 Bolletje boerenkool met worstje en een peperroomsaus 

 Gevulde champignons met gefruite prei en sjalotjes 
 
 
Uw gasten wordt als dessert de Omelette Syberienne gepresenteerd. 
 
 
Dit All-in Arrangement kunnen wij verzorgen bij een gezelschap van minimaal 40 
gasten à € 63,50 per persoon  
 

 


